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Anlipasti
Macco di fave con tartare di gambero 6 euro
Arance di ribera e aringhe sott"olio in insalata 6 elro
Frittata di cardi al vapore 4eurno
Carciofo “attuppato” 6 euro
Crocchetta fritta di patate e cavolfiore 6 euro
Pomodori secchi “mbuttunati” h elro
Prane Pialli
Pasta ro malu tempo 10 euro
Ravioli di ricotta di pecora con sugo di maialino 12euro
Anelletti alla palermitana 10 euro
Risotto con crema di zucca e salsiccia al finocchietto 12 euro
Mpepata di vongole 18 euro

Zuppa di pesce con cous cous alla trapanese 2 eurg
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Secondi di Carne

Coniglio alla “stimpirata” 14 euro
FalsoMagro 10 euro
Capretto al forno con patate 16 ero
Stinco di maialino nero dei Nebrodi hrasato con finocchi arrostiti 18 euro
Pollo ruspante al Marsala con hieta rossa 18 euro
Filetto i cavallo con salsa agli agrumi 22 elro

Secondi di Pesce

Sarde beccafico con salsa agrodolce 12euro
Stocafisso Agghiotta 18 euro
Polpo ritto con lenticchie di Ustica 16 euro
Filetto i tonno alalunga ai ferri con patate 26 euro

Calamaro ripieno in umido 21 el
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Fegato in agrodolce con stemperata di cipolla § euro
Quarume di5/4 6 euro
(ranita di sedano e Limone i Siracusa di finocchi 4euro
Bahhaluci alla siciliana § euro

Carla des Formaggi e dei Salwni
Salumi

Salame Sant Angelo di brolo

Mortadella d'asina Chiaramontana

Prosciutto crudo di suino Nero dei Nebrodi

10 euro

Formagqi
Piacentinu Ennese
Ragusano
Vastedda del helice
§ euro
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Carla dei Doles
Cannolo con la ricotta ) elro
Cassata siciliana Teuro
Pand’ arancio con salsa al cioccolato 4ero
Bianco Mangiare 6 elro
Parfait di Pistacchi verde di Bronte § euro

Tortino al Cioccolato di Modica e peperoncino candito 8 euro




